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Professionelle Schädlingsbekämpfung 
in der 
Lebensmittelindustrie

VORBEUGEN
ABWEHREN
SCHÜTZEN

KONTAKT SÜD PLZ 55,6,7,8,9

B&R Preventa GmbH

Im Rosengarten 15 - D-55583 Bad Münster

Hotline: +(49) 0 180   / 22 44 606*

Telefon: +(49) 0 6708 / 616 400

Telefax: +(49) 0 6708 / 616 402

E-Mail: sued@protec-schaedlingsbekaempfung.de

* 0,06 € pro Anruf aus dem dt. Festnetz (Mobil ggf. höher)
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Professioneller Schutz vor Schädlingen im Gastronomie- und Hotelgewerbe

Ein Schädlingsbefall
hat Folgen:
Höchste Ansprüche der Kunden an einwand-

freie Lebensmittel und die möglichen schwer-

wiegenden Folgen, die aus Problemen in der 

Produkthygiene resultieren können, machen 

ein systematisches Schädlingsmonitoring und 

die effektive Bekämpfung zur unerlässlichen 

Pflichtaufgabe eines jeden Unternehmens. 

Stellen Sie die einwandfreie Qualität Ihrer 

Produkte und Leistungen durch geeignete 

Maßnahmen zur Vermeidung, Früherkennung 

und Bekämpfung von Schädlingen in Lebens-

mitteln und Lebensmittelvorräten sicher und 

schützen Sie Ihren guten Ruf als Grundlage für 

ein erfolgreiches Geschäft.  

Denn ein Schädlingsbefall führt fast immer zu 

spürbaren wirtschaftlichen Schäden: So müs-

sen z.B. Rohstoffe und fertige Produkte ver-

nichtet werden, weil sie mit Exkrementen, Häu-

tungsresten, Larven oder Puppen verunreinigt 

wurden. Der Produktionsausfall kann zusätzlich 

hohe Kosten verursachen. Viel schwerwie-

gender können aber die Folgen von Vertrau-

ensverlust bei Handel und Konsumenten sein. 

Ein längerfristiger Umsatzeinbruch durch den 

Nachfragerückgang verunsicherter Verbraucher 

kann die Existenz eines Unternehmens ernst-

haft bedrohen. Dazu kommen gegebenenfalls 

zusätzlich noch Schadenersatzforderungen 

bis hin zur Rechtsverfolgung bei Nachweis der 

Nichteinhaltung geltender Gesetze. 

Neue Richtlinien und Verordnungen
fordern besondere Aufmerksamkeit
beim Hersteller

Steigende gesetzliche Hygieneanforderungen 

und nahrungsmittelspezifische Zertifizie-

rungs- und Auditierungsnormen lassen die 

Anforderungen an eine moderne Schädlings-

bekämpfung weiter steigen. Auch Rückver-

folgbarkeit und Dokumentation von Liefer- und 

Prozessketten sind insbesondere im Hinblick 

auf Nachweise innerhalb der Produkthaftung 

elementar. Wir sind kompetenter Partner bei 

allen Fragen rund um Gesetze und  

Vorschriften.

Häufig vorkommende 
Schädlinge in der 
Lebensmittelindustrie

• Vorrats- und
• Materialschädlinge
• Fluginsekten
• Schadnager
• Tauben
• kriechende Insekten
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Wir schützen Sie
zuverlässig
In Unternehmen der Lebensmittelindustrie gibt es Bereiche mit 
verschieden starker Gefährdung und zudem eine Reihe von 
unterschiedlichsten Schädlingen, die es abzuwehren gilt. So sind die 
Lager- und Produktionsstätten eines Betriebes sehr stark gefährdet. 
Verpackung, Umkleide- und Sozialräume oder Büros haben einen 
geringeren Gefährdungsgrad und stellen andere Anforderungen an 
die Prävention.

Unsere IHK-geprüften Fachleute kennen die Besonderheiten der 
Betriebe in der Lebensmittelindustrie sehr genau. Deshalb wissen wir, 
wie Gebäude und Produktionsanlagen am besten zu schützen sind. 
Gemeinsam mit unseren Kunden entwickeln wir eine exakt auf die 
Gefähdung und „Problemzonen“ des Unternehmens abgestimmte 
Sicherheitslösung die zuverlässig vor Material- und Imageschäden 
schützt. Dazu profitieren unsere Kunden auch vom neuesten Wis-
sensstand unserer Fachleute.

Deutsche  
Schädlingsbekämpfung 
bietet ein perfekt 
abgestimmtes
Schutz-System

www.protec-schaedlingsbekaempfung.de

Perfekte
Dokumentation
Mit unserer bewährten Dokumentation haben Sie 
sämtliche Maßnahmen zur Schädlingsprävention und 
-bekämpfung in Ihren Gebäuden und Anlagen immer
im Blick:

● Genaue Übersicht über aktuelle und vergangene
Befallssituationen

● Auflistung durchgeführter Wartungs- und
Inspektionsservices

● Status / Fortschrittbericht über die eingeleiteten und
die bereits durchgeführten Maßnahmen

Qualitäts- und
Auditstandards
Wir unterstützen Sie professionell bei allen Anfor-
derungen, die aus den gängigen Auditierungsstan-
dards oder eigenen Qualitätsmanagementsystemen 
resultieren.

● IFS – International Food Standard
● BRC – British Retail Consortium
● AIB – American Institute of Baking
● GFSI – Global Food Safety Initiative
● GMP – Good Manufacturing Practice
● HACCP
● ISO 9001:2000
● ISO 22000:2005
● Qualität und Sicherheit (QS)

Mit uns erfüllen Sie sicher alle 
Auflagen der verschiedenen 
Kontrollinstanzen.
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Professioneller Schutz vor Schädlingen im Gastronomie- und Hotelgewerbe

KONTAKT NORD PLZ 0,1,2,3,4,5 ausser 55

Preventa Schädlingsbekämpfung GmbH

Graf-Engelbert-Strasse 22 - D-44791 Bochum

Hotline: +(49) 0 800 / 799 899 0 (kostenlos)

Telefon: +(49) 0 234 / 369 38 44

Telefax: +(49) 0 234 / 859 83 77

E-Mail: nord@protec-schaedlingsbekaempfung.de

KONTAKT SÜD PLZ 55,6,7,8,9

B&R Preventa GmbH

Im Rosengarten 15 - D-55583 Bad Münster

Hotline: +(49) 0 180   / 22 44 606*

Telefon: +(49) 0 6708 / 616 400

Telefax: +(49) 0 6708 / 616 402

E-Mail: sued@protec-schaedlingsbekaempfung.de

* 0,06 € pro Anruf aus dem dt. Festnetz (Mobil ggf. höher)
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